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Mercoledi 4 marzo 2015

del salernitano

YOIl

direttore
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Un marzo dedicato al business
della ristorazione e ricezione

VIETRI SUL MARE. Venerdi. alle ore 11.30
presso I'Auta Consiliare del Comune di Vietri sul

ness Commumity, I'evento dedicato ai
professionisti del mondo Ho.Re.Ca., in pro-
gramma martedi 10 @ mercoledi 1% marzo
presso I'Hote!l Railo di Vietri sul Mare. Alla sua

anno ad Amalfi, "Ho. Re. Coast™ accendera i ri-
flettori sulle navita in ambito "cibo ed alimenta-
zione” e sulle innovazioni di prodotti, servizi e

alberghiero, della ristorazione e del turismo. Per
due giorni I'Hotel Raito, lacation della manife-
stozione, ospiterd le offerte di oltre 50 aziende
del settore, che presenteranno i propri prodotti

Mare, si terrd la conferenza stampa di presenta-
zione di "Ho. Re. Coast” - Hotel Restaurant Busi-

seconda edizione dopo I'esperienza dello scorso

consumi, coinvolgendo professionisti del setiore

fornendo nuove soluzioni ed opportunita di bar-
siness. In cartellone, inoltre, il convegno sul
tema “Tourism experience” ed una serie di wor-
kshop dedicati, autentici show cooking per la
presentazione di soluzioni food, che vedranno la
partecipazione di rinomatl chef nazionali. Tutti i
dettagli delia manifesiazione, promossa dal-
I'azienda Lamberti Farine di Cava de’ Tirreni. in
collaborazione con Fagenzia Mtn Company, ®
patrocinata da Regione Campania, Camune di
Vietri sul Mare. Camera di Commercio di Sa-
{emo, Confindustria Salerno e Associazione
"Cava Sviluppo”, saranno svelati nel corso della
conferenza stampa del 8 marzo, alla quale inter-
verranno: Francesco Benincasa, Sindaco di Vie-
tri sul Mare; Giovanni De Simone, Assessore
comunale al Turismo &d alle Cultura; Fulvio
Russo, Presidente dell'Associazione "Pasticcieri
si Nasce™; Luigi Chirico. Presidente dell'Associa-
zione "Ristoratori Cittd di Vietri sul Mare-Costa
d’Amalfi”; Vincenzo Lamberti. Amministratore
dell'azianda Lamberti Farine; Carmine D'Alessio,
Ceo dell'agenzia di comunicazione Mtn Com-

pany.
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Turismo e ristorazione
A Vietri P“Ho.Re.Coast”

» VIETRi SUL MARE

Tormma lappuntamento c¢on
“Ho. Re. Coast”, I'evento dedi-
cato al mondo HoRe.Ca. e pro-
muosso dall'azienda Lamberii
Farine di Cava de’ Tirreni, in
collaborazione con J'agenzia
MTN Company. Marted) e
mercoledi prossimi, 1'Hotel
Raito ospitera la seconda edi-
zlone dell'iniziativa che richia-
merd professinnisti dei settori
alberghiero, turistico e ristora-
tivo. In esposizibne i prodotti
di una sessantina di aziende.
len mattina la manifestazio-
ne & stata presentata al comu-

ne di Vietri sul Mare nel corso
di una conferenza alla quale
sono intervenuti # sindaco
Francesco Benincasa; Vincen-
z0 Lambertl, amministratore
della Lamberti Farine; Miche-
le Lanzetia, addetto stampa
dell'agenzia MTN Company
(in rappresentanza del Ceo
Carmine D'Alessto); Luigi Chi-
rico, presidente dell’associa-
zione “Ristoratori Clttd di Vie-
tri sul Mare-Costa d’Amalfi”;
Carmine Amato, segretario
dell'associazione “Pasticcier|
sl Nasce” {in rappresentanza
del presidente Fulvio Russo).
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Cibo & Territorio

Ho Re.Coast a Vet

Seconda adizione di
vHo.Re.Coaste, # 106111 marzo
ai'horbel Raito di Viebi sulMare.
L'iniziativarichiamerh
p-mmd-“m"i ——
alberghiero, turistico e . mmt ’
a cotdronto sulle Litime
deli'universo wibo ed
slimentaziones & sulle nucve



Vietri sul Mare
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Sabato 7 marzo 2015

Cinquanta aziende italiane protagoniste
della seconda edizione di Ho. Re. Coast

VIETRI SUL MARE. Tutto pronto per la seconda edi-
zione di "Ho. Re, Coast” - Hotel Restaurant Business
Community-. Dltre cinquanta aziende provenienti da tutta
italia saranno presenti ali'evento promosso da "Lamberti
Farine, compagnia di Cava de' Tirreni specializzata neila
distribuzione di prodatti alimenlari per |a ristorazione ex-
tradomestica. in collaborazione con 'agenzia di comuni-
caziane Mtn Company. La manifestozione, che si terrd il
10 e 1'11 marzo. avia luogo ali'Hote! Raita, struttura a ¢in-
gue stelle. Obiettivi della 1assegna e delle azignde prota-
goniste sard quello di esporre | propri prodotti e le
innovazioni del settore con un'attenzione sempre mag-
giore al confronto & alla collaborazione tra le varie im-
prese, Dopo il successo della prima edizione, tenutasi ad
Amalfi. anche quest'anno ¢ibo ed alimentazione saranno
in prima fita, con professionist del settore atberghiero,
della ristorazione e del turisme, che avianno la possibiina
di canfrantarsi per creare nuove soluzioni e sinetgie. Pre-
sentl ospiti di primo piano. come la dottoressa Fabinla
Stodera, docente di Marketing e Marketing del turismo

del salernitano

YOIl

direttore

presso [Universita “La Sapienza™ di Roma. che interverra
al convegno "Tourism experience” di martedi 10 marzo;
presenti anche importanti chef, come David Marchiori,
Nicola Bressan e Pier Luca Ardita. Tra le tante iniziative.
le pit cainvolgent satanno | workshop, veri show cooking
per la preparazione di soluzion food, tre quelli in pro-
gramma, una it martedi, intitalato "Storie di Fanne” e ghi
oltri due il mercoledi: "La colazione o cinque stelle” e "il
panino gourmet”. Primo atto della nuova edizione é stata
ia presentazione dell'evento. feri, infatti, nell’'nula consi-
liare dei Comune di Vietrj sul Mare, ¢ stata data |a possi-
bilitd a tutt di conoscere l'iniziativa e gli obiettivi del
progelto. Alla conferenza sono intervenulti: Vincenza Lam-
berti, amministratore di "Lamberti Farine™. che ha intro-
dotto questa secanda edizione sottalineando anche
l'importanza di Vietri sul Mare come punto d'incontro na-
zionale ed inteinazionale pe:r atuvitd come ia ristorazione,
ponendo come fulcro di questo evento sinergia e collabo-
razione tra imprese e associnzioni. Michele Lanzetta, di
Min Company, ha illustrato il programma deila rassegna
che prevederd la presenza di oltre cinguanto stand nel
corso della manifestazione. Presenti alla conferenza anche
due aziende che prenderanno parte all'eventa: FAssocia-
ziane Ristoratori Citta di Vietri sul Mare - Costa d’Amalfi
con il presidente Luigr Chirice che ha sollelineato I'm-
portanza della salvaguardia dei prodatti tipici del territorio
e la loro diffusione; e I'associa¥ione "Pasticclert si nasce",

he

.

con la presenza del segretario Carmine Amato. L'inter-
vento finate é stato del sindaco Francesco Benincasa
che, entusiasta pet {occasione data al tesritorio vieliese,
ha chiuso il suo discorso omaggiando due eccellenze che
saranna protagoniste di questa kermesse, parlando di
simbiosi tra due patrimani Unesca: la castiera e la dieta
miediterranea. «Sard un'importante occasione di promo-
rione e di visibilith per tutto il nostro comprensorio - ha
dichiarato il Sindaco Francesco Bemncusn La resenza
di tanti qualificati operatori p ynali & desti ad
avere rilevanti sicadute in pro&peltrva e ad incrementare la
gia eccellente qualita della nostra offerta turisticas. Anche
l'assessare al wrismao, Giovanni De Simone, prima del-
l'inizio della conferenza, ha rilascisto dichiarazion: di
grande apprezzamante nei confronti dell'evento, pariando
di un grande momenta per Vietri sul Mare e di un'espe-
rienza dawvero positiva anche in vista dell expo 2015

5
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Cavade’ Tirreni
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VIETRI SUL MARE

Cucina e ospitalita al’Hotel “Raito”

¥ VIETRI SULMARE

Tutto pronto per un viaggio
tra i sapori internagionali e
I'ospitalita, Parte oggl all'Ho-
te} Raito diVietrl sul mare “Ha.
Re, Copast” una due ploml pro-
mossa dall'azienda lamberti
Tarine e dali’agenzia di comu-
nicazlone Mtn Company, con
il patmcinio della Re\?itme. del
Comune di Vietri, della Came-
radi Commercio, di Confindu-
stria e dall'Associazione (ava
Sviluppo. Sara unitinerario ga-
stronomico in cul non man-
cheranno momenti dl studio
ed approfondimento e con-
fronto ma anche di divert)-
mento. Unico, vero ed indi-

SCUSSO protagonista sard il ci-
bo, intemmazionalmente rino-
minato food, iIndagato in tutte
fe sue furme ed in tutte le sue
variantl, Non ¢i sard solo la cu-
cina italiana: spazio anche alle
specialita dialtre culture ed al-
tre nazioni per fornire & chi
scepliera di fare questa espe-
rienza un punto di vista com-
pleto sulle trasformazioni che
interessano la gastronomia
mondiale che, inevitabilmen-
1e, si riverbera sull’ otlenta risto-
rativa internazionale.
Coinvolti nella kermesse
grandi professionisti del setto-
re ulberghiero, della ristorazio-
ne e del turismo. ‘I'ra gli obletti-
vi, al di Ia di quello puramente

formativo. anche quello di fa-
vorire e stitnolare attivita siner-
giche tra operatorl, olire che
dareamplospazio e risonanza
a quella che e a tutd gli effetd
una grande vetrina per la pre-
sentazione di nuovi prodottt,
con lo scopo di fornire rispo-
ste adeguate ed altamente pro-
fessionali alle tante eslgenze
che il mercato del mondo Ho.
Re.{la. oggirichiede.

Saranno oltre 50 le aziende
presenti alla due giarni, prove-
nienti da tutita lialia, per favori-
re processi di interscambio
culturale e per raflorzare il si-
stema di cooperazione me-
diante politiche di marketing
ed attivita di promozione,
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Vlagglo alla scoperta
dei sapori internazionali
nel food che cambia

Appuntamento oggi e domani all'Hotel Raito di Vietri
con le novita nei settori della ristorazione e del turismo
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Viaggio alla scoperta
dei sapori internazionali
nel food che cambia

Appuntamento oggi e domani all’Hotel Raito di Vietri
con le novita nei settori della ristorazione e del turismo

Martedi 10 marzo 2015

“Ho. Re. Coast”: oggi e domani,
nello  splendido  scenario
dell’Hotel Raito, si viaggia tra i
sapori internazionali. Un percor-
so itinerante alla scoperta di va-
riegate e succulenti soluzioni ga-
stronomiche. Non solo la tipica
cucinaitaliana, maanche sapori
e specialita del mondo per un’of-
fertaristorativaa360°. Unalente
d'ingrandimento su uno dei mo-
tori del cambiamento in corso
nella societa e nei mercati: il fo-
od. Due giorni ricchi e intensi,
durante i quali “Ho. Re. Coast” -
Hotel Restaurant Business Com-
munity terra i riflettori puntati
sulle novita nell’ambito di “cibo
ealimentazione” e sulle innova-
zioni di prodotti, servizi e consu-
mi, coinvolgendo professionisti
del settore alberghiero, della ri-
storazione e del turismo.
L'Hotel Raito di Vietri sul Ma-
re diventa, dunque, punto di ri-
ferimento internazionale ospi-
tando le eccellenze della divisio-
ne alimentare ed enogastrono-
mica italiana, e non solo. L'ini-
ziativa, alla seconda edizione do-
po l'esperienza dello scorso an-
no ad Amalfi, ¢ promossa
dall’azienda Lamberti Farine e
dall'agenzia di comunicazione
MTN Company, con il patroci-
nio della Regione, del Comune
di Vietri sul Mare, della Camera
di Commercio di Salerno, di
Confindustria Salerno e dell’As-
sociazione Cava Sviluppo, Una
preziosa opportunita per inne-
scare attivita di sinergia e colla-
borazione, oltre che una grande
vetrina per la presentazione di
nuovi progsiti, con lo scopo di

Seconda edizione
per|’evento
organizzato dall’azienda
Lamberti Farine

e dalla Mtn Company

»

fornire risposte adeguate e alta-
mente professionali alle tante
esigenze che il mercato del mon-
do Ho.Re.Ca. oggi richiede. Una
ristorazione internazionale e in-
novativa, ma comunque rispet-
tosa delle tradizioni, con una
proposta di prodotti eccellenti,
di prima qualita e capaci di far
sentireil turista “acasasua”.

In questa prospettiva, l'even-
to proporra le offerte di oltre 50
aziende del settore, provenienti
da tutta Italia, per favorire pro-
cessi di interscambio culturale e
per rafforzare il sistema di coo-
perazione mediante politiche di
marketing e attivita di promozio-
ne. A dare “sostanza” alle propo-
ste delle aziende espositrici sa-
ranno i workshop, autentici
show cooking in cui rinomati

chef cucineranno dal vivo, tra-
sferendo ricette, trucchi e curio-
sita alla platea su piatti che ver-
ranno subito dopo assaggiati.
Un fenomeno sempre piu diffu-
so peruna formula divertente: si
mangiae siimpara insieme. Se a
tutto cio si aggiunge l'italica se-
rieta della preparazione delle
pietanze e del servizio offerto...
“il pranzo é servito”. Uno spetta-
colo in cucina e la cucina che fa
spettacolo: ad “Ho. Re. Coast” il
connubio & presto realizzato dal-
le prelibatezze presentate. Suc-
chi concentrati per cocktail e be-
vande destinate alla prima cola-
zione alberghiera, riso di altissi-
ma qualitd, salumi sani e genui-
ni, hamburger realizzati con car-
ni pregiate e certificate, alimenti
gustosi a base di patate, il pomo-
dorino di Corbara e quello del
piennolo del Vesuvio, salse, cre-
me, bacon, oli, formaggi, varie ti-
pologie e formati di pasta e spe-
zie. E ancora, semilavorati per
pasticcerie, frutta secca e snack
per stuzzicheria, torte e dolci,
caffe, & e liquori del buon gusto
italiano. Tutti prodotti dielevata
qualita per professionisti del set-
tore, preparati con attrezzature
professionali e adatti a risponde-
re alle esigenze di una clientela
internazionale. Sia per le impre-
se del settore alimentare ed eno-
gastronomico che per le aziende
turistiche e ricettive, “Ho. Re.
Coast” si presenta, quindi, come
una grande occasione per favori-
Te interazione, scambio e con-
fronto, offrendo ai partecipanti
il vantaggio di un dibattito “face
toface”.
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«l rapporto ¢ cambiato
adesso il visitatore
compra l'esperienzay

Parla Fabiola Sfodera, docente in Marketing del turismo
«ll sistema dei bisogni si & evoluto, occhio alle sensazioni»
vl o] o b abeiln: | =

martedi
10 marzo 2015

ore 10.30

Convegno inaugurale “Tourism experience”

e yar

Fabiola Sfodara, Diazenta Markating & Marketing del Turiemo Universitd dogli Stadi®La Sapianza™ Foma
Luicia Scapolatielio, Presidente Gruppe Turisme &l Confindustria Salero

Gennare Pisacans, Presidents Consorzio Turstico Amalf i Qualitk

Vincento Lamberti, Amministratore Lamberts Faring
Carmine D'Alaseio, CEQ MTH Company

ore 15.30 /18.00
Workshop “Storie di farine”

+ et Al amendn

AguginrefFigna, Gold Food, Selenione Casille

con |a partecipamicns degli chel David Marchiori, Micols Bressan

& del dott. Pacls Sanguedolea

ore 19.00
Party “Ho.Re.Coast 2015”

L i porieciparione di

Pastocien & Mases & Associazions Ristoratert

Associaglone
Citth di VEerri sul Mare-Costa d'Amalfi
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«ll rapporto ¢ cambiato
adesso il visitatore
compral'esperienza»

Parfa Fabiola Sfodera, docente in Marketing del turismo
«ll sistema dei bisogni si e evoluto, occhio alle sensazionix

soenar @ le abii.
dinl, mnml Indurre il u:thnmgli a
comprare 'esperienza
nﬁrep;lebmn'uhlal-ahinlnﬂu
dera, docente in Marketing ¢
M ing del Turismo presso
IUnive degli Studi “La Sa-
p]m di Roma,; nonché Audi-
tor per la quakith dells formazio-
e nel nurismo per conto dell Or-
mondiale del turi-
smo UNWTO - Themis Founda-
liun.ﬂweeiasmnfndnﬁpmlmll-

e questa mutate relavione tra
Iur!umnlm
classica_ logica

ulsto-ben o

ha lasclato

posto all'idea secondo la quale
il consumo risponde pm-llnn-
femente & noecessith

Siamo di fronte ad un wo!uﬂu—
ne e sofisticazione del sistema di
definizione dei bisogni e dellalo-
o soddisfadone, il piang
i riftrimmw. nel compiere

sceile, flo- percettive ed
Wpentnziﬁw

-Cambiang

i

hhﬁlﬁmﬁ:&“ﬂt et

Cuando s a di twismo
tutth gli aspetti sensoriall & per-
CETLIVI ASSUMONO UN PESO ARCo-
ra maggiore. Dasempre la scelta
del luogo dove andare in vacan-

ichesiderie lo lmma-
ﬁm hanno le persone.
Anche le localith turistiche han-

no fniziate a consapevolizeare
questo aspette. La soddisfazio-
ne del furista non sl misura pit
in base al confronte tra bissgni
funrbonali e benefici, ma tra per-
cezioni, sensazioni & autentici-

th.
mﬂﬁnmsﬂ;@iﬁ SeTIS0-

mtnwllﬂ
amne E

Eumul.‘

o de e amhimm.
dall'atmoslera e dalle caratteri-
stiche del prodottofservizio. 11
concetto chemeglio esprime dal
lato, dell'offerta I'insieme dcg}i
aspett coinvolti hquﬁludﬂl -
fenticith intés come unespe-
ricnza aulentica, come cocTente
hnumlemcmnpnnmﬁ

Come un'impresa turistica
struttura oggi la relazione con
ileliente?

Izettore del turismo & per na-
tura portato a far vivere espe-
rienize alle persone, proprio pet-
:ii:é ik i aspett percetti-

A cib nom sempre corrispon-
detaco : chelavale-
tazione da parte dﬂdﬁ;\t@. posi-
tiva o liva, possa dipendere
da]l'ﬂmﬁcun dalle sensario-
ni o emozioni che ha vissuto o
dalla coerenza delle componen:
i dell'offena Lanostra culiura e

AlatoFablola Sfodera, aocente all' Universita “La Saplenza™ di Rema

le nostre tradiziond hanno in 56
aspett identitr autentici e for-
ik Questo fa 51 che spesso non vi
sia I;Jm o I biso-

10 b e strutiurare
o I ermtnt copeiatvan
lasclande cib "al caso ullam
stra “creativith”,

Come cambia in tul senso la
comunicazione axlendale?

La domanda & sempre piuin-
formatz, autonoma g comples-
sa. Se non sl tene conto che il
mercato & globale e complesso
&i rischin i continusare ad apphi-

care modelli previsionali e stm-
menti anche di marketing tradl-
#onali che hanno gid ampia-
mente mastrato i foro Hmét. An-
che nel settore della comunica-
done aziendale questi cambia-
menti sono ormai evidenti. Le
hnprﬂe hanno b di con-

che al centro del
pmmtamndzperilclhn-
te ' lul ed il suo mondo & che
I'impresa in tale mondo ka un
rucalo nale, & meno che
non instaur con i una relazio-
ne,
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In programma
convegni,
workshop
e un party

Prima giomata "Ho. Re. Coast”
ira workshop, convegni e un
meraviglioso  party. Dopo
tagiio del nastro  delle 10,
apertura dei lavori alle 1030
con il convegno “Tourism
experience”, al quale - altne
all'csperta di  marketing
turistico  Fabiola Sloders -
interverranng Lucia
Scopolatiello,  presidente  del
Gruppo  Alberghi turismo e
Tempo Hbero di Confindusiria
Salerno;  Gennarg  Plsacant,
presidente  del  Consoreio
turistico  Amalfi d&i qualii
Vinceno Lamberti,
amministratore i Lambert
Egﬁine: f‘.-'am:iim D'Muﬁsiu. Ceo
“agenaia di comunlcarione
MTN Company, Alle 15.30, via
al primo workshop su “Storie di
farine”, 'a cura nl]cid%de
Agugiaro & Figna, Gol (-
e patane g chafevia
ECipazions i
ﬁﬂ'l & Micols Bressan e del
dottor Paolo Sanguedolee, Alle
19, il Party Ho. Re. Coast 2015,
con la parecipazione  delle
associzzionl  “Pasticcierl &
Masce” ¢ “Ristoratori Cloh di
Viewi sul Mare-Costa d'Amalii”,
presiedute rispettivamente da
Fulvio Russo e Luig Chirico, Per
otk fa giomnata gli stand delle
azicnde espositricl resteranno
apertial visiatori,
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L'ospitalita comincia dalla prima colazione

Laselezione dell'offerta e dei prodotti & fondamentale per far sentire anche il turista straniero come a casa propria

Tl ; hile Mecus {-‘mhnm
2 Dlastilo, amumiakeiatieee U
Un seminario sul “panino gourmet™ Gualis Aniesehi, dhevears
Bt pertarea (e ssaneary, Arntds Dpmiirs, Mam, Wotads, el demagio, I worahop
abradacis o “We,  Paalrider, Bwnsisl, Toliy, neils prirna B punseil
B Coael . anibouma flamntrs - Wslever Food Salution Tectesto n&Me
- LTS Cida wwdrd b i calf o (o calfe amaerh,
= e o L
wreed o
Eaermat” b iafaniL il bema prestighe, il vissiesce di i s s madita wthovalin
ANty dad paesy B B i ey Gatm s by s L Teronte
P castetiens, In cnsarn et ke Eonipnd Fheparin al poi ofif.
PIEEramm fails fimatad Ittt i G, s MR, T [RAra Tt
mariciedd 1] marra, ol i -ﬁd « tigidl per svene
alis arw K500 00 Gre SR50. #oun Tt (g
L bdpeataseein wird trattork e vie & progrie U hevands da Do
ih e el ‘E ‘. ehe 88 = e Take
el VL e B e P . ] R e Sl o bevila mel huega di
e Sl msdgrada : bl “';;.‘: Wi Ererinn ¢ ;ﬁw B
ey [ i o)
= el i 5 bﬂ_.pﬁ: i ritiales medig
Headnd L himibede Srilo Vired. mmﬂm‘um
Encumade wandy Paseri ereariond Tl il apuiin b, cha ui wa paty ded woghahop s
A Ve, il Imvooe, dedicars alls proun-
=l panlns poarme s h s o s riiwrvaterrs ¢ ks guibih m-ﬂmm:ﬁ
St At g T % k1 ol b yesnue off sk,
e S—— - - T
Eall & ivarnder, ereshassa, ha-
v, Varie, consnenil allrire s i poeati adat a bl g
“La L] neitote Ko B3 seres. om Th o He e
Sostelie’, 5 curs dile ariende | PEr o, dundgoe, @ patrisanky
e Swillaee,  “parlare la Mesia Ege® del R -
Burn, Beson Uoffes, Casa  burbsal Intesvonranno: Fabbo- G al ik por qualith ¢ ai-

F P Sy oy o
mercoledr

7l £
i marzo

ore 10.80./ 1250
Workshop “Lia colazione a 5 stelle®

d-ciira delly nsesioda:

Agrumaria Riunite Siciliane, Bunn, Buonn Cofes. Casa Madals,

Dattils, Mocta, Pastridor, Tulip eon 1s partecipazions di:

Fabicla Sfodern, Decente Univarsitk deghi Studi *La Sapierza™ Roma

Giulia Spanio, Responsabile Bunn per [Tiakia

Giampaclo Sotgiu, Resporastils Buonn Coffee per Italia

Roberto Seldani, Respenaabils Neeta per Mt divigions Ho Bea
Danilo, Amminisraore 16D

Giubla Anceschi, Diretiore Commerciale Pastridor

cr=15.20 £ 18.00

Workshop “Il paninoe gourmet”

LIt

= ey sl astonda i ! "

Dematrs, Ham, McCain, Pasiridos, Rensini SN AT

ool et s ot Por Loe At restauran t-=-
business— _
community®
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L'ospitalita comincia dalla prima colazione

La selezione dell'offerta e dei prodotti & fondamentale per far sentire anche il turista straniero come a casa propria

La colazione come punto di
partenza dilla giornata, mo-
mento di fondamentale im-
portanza per il benessere di
Corpo. B meme,  sutentica
e nza culiurale, Sceglie-
¢ la prima colazione, selezio-
nare offerta e prodoni pone i
Eml’usmnisu del settore Ho.

e.Ca. di fronte a scelte ali-
mentart ben ise, Quello
della Inlemal}onal breakfast
& uno dei wemi anti di
“Hao. Re. Const”, che ha costi-
twito occasione di confronto
anche durante 'edizione del-
lo scorso anno. Un argomen-
to in cominua evoluzione e
dai molteplicl aspetti, consi-
derate e esigenze di una do-
manda sempre pii interna-
zionale.

,,-lﬂ*";" russi, tedeschi, ci-
nesl, glapponesi, americani:
opni anno le “bellezze” della
Costiera Amalfitana, e non so-
I, sono “toccate” da turisti di
diversa nazionalith, che trova-
N in Talia occasiond di risto-
ro ¢ di vacania. Pérquesto al-
berghl, strutture e hotel sono
chiamati a soddisfare i fabbi-
sognl di un mercato variegato
pot quello che i ritenuto un
pasto indispensabile, perché
assicura all organismo il giu-
SL0 apporta dicm-r,sladnpoij
dighine nattumo, Cos) ghiita:
Hani al matting prediligons |
carboldratl,. quindi comett,
biscotti ¢ alire delizie, pro-
prio come nel resto della gior-

La prim.

fi per li torista

nata ananola pasta, U pane e
lapimln!n,shﬂlma. in Ger-
mania e nel Mord Eurepa, in-
veoe, il primo pasto & ricee di

roleine animall ¢ i per

ar fronie al clima 0. Ne-
gli Stati Uniti la colazione &
un retagio deila dominazio-
ne inglese, sebbene nel corso
dei secoli si siz arricchita i
elementi unicl ¢ caratteriz-

zantl come omnge juice o

In Cina, come in al-
irl Paesi asiatici, infine, sul ta-
volo del primo pasto trovere-
mo il pregiate tb bianco, ac-
compagnate da riso, orzo o
granturco & da un con-
tomo fato di pesce, came o
verdure, Cosl came i&ppw
nest amano cibarsi di ug-
vo crudn, pesce, verdure, fun-

NUOYE TENDENY] Tk
Un seminario sul “panino gourmet”
Hon poteva certo mancang, al axiende Demetra, Ham, MeCain,
ricchlssimo calendarfo di “He. Pastridor, Renzin, Tulip,
Re.Coast”, ancheunafinestra  Unllever Food Solution
aperta sull'utima, nuovi [Hell 's) & vedriin
& gustasissima tendenza: lo partecipazione di Pler Luca
street food. “1l paning Ardito, une chef di gran
goUrmat” & infatti il tema prestiglo, gl vincitore di
portante del secondo workshop numercs premi e medaglie
de In cartellons, In conquistati In concorsi
programma nella glormata o Intermazionali di cucina, oltre
, mercoledi 11 marzo, chedestinataris di
dalle ore 15.30 alle ore 18,00, Innemereveli riconoscimenti. 5i
L'appuntamento sark tratterd di un vore e proprio
Incentrato suun tema ehe show cooking, durante il quale
riscucte sempre pliisucesssan o chef Ardito preparerdi
chasta una diversi abblnament] del
mediaticadinonpoce  prodottl dofle aziende

conto, colavolgendo anche chef partecipanti alla kermesse per
maite famos che con lo street larealizzazicne del panino
food sisons misurativolentier]  gourmet, simbolo delle street
facendo venir fuerl creazian Tood di qualitd, che si
imattess o succulonte, differenzia dal classico panine
“il panine gourmet™ & un par la ricercaterea ¢ la quakich
appuntamento curato dalie degll Ingrediantl.
ghi ezuppe varia. continenti, per offrire agli

ku!i‘zhnp'lal:ahﬁuma operator duremtum Ilu.nsei_
5stelle”, a curm delle aziende  Ca. le soluzioni adarte per

Agrumarie Riunite Sheiliane,
Bunn, Buonn Coffee, Casa
Madaio, Dattile, Mecta, Pa-
siridor e Tulip (in program-
ma all'Hotel Raito dalle 10,30
alle 12,30 di domani), esami-
nerdle diverse lipologie di co-
lazionl consumate nef vari

“pariare Iz stessa lingua® del
lurista. Interverranno: Fabio-
la Sfodera, csperta di marke-
ting turistica; Ginikx Spanio,
responsabile. Bunn per I'lta-
liz; Giampaolo Sotgiu, ne-
sponsahile Buonn Coffee per
Plalia; Roberto’ Soldani, re-

5 ile Necta 1'Tralia
m Ho.Re.Cn;  Glofio
Drattilo, amminkstrarore 18D
Giulio  Anceschi,  direnore
commerciale Pasiridor,

dNI:! dettaglio, i} worksh,
n prima parte punte
Taccento sullo automazioni e
sull caffe filteo (o caffe ameri-
cang), considerato tra le be-
vande piin bevute al monido,
e in Malla ancora sottovala-
tato data la sua differente

pre-

ﬁmzkme rispetto al it dif-

150 "ESPICSS0T, CON parame-
i

scifici o rigidi per avere
un buon risultato in tazza.
Una h-warpdh a f\]‘l e con
calma ¢ che richiede -
che di consumo dlwm%
away o bovuta nel luogo di
consuma, grazic alla concen-
trazione di componenti sohu.
bill pitr ] i rsulia molo
pit: “Facile da bere". Lasecon-
da parte del workshop sari,
invece, dedicaty alla presen-
tuzione dilaliri gustosi prodot-
i, tra cuid lo yogurt di bufala,
succhi concentrati per cock-
tail e bevande, crojssant, ba-
con ¢ prodoti salati o base di
frutta secca. Con “Ho. Re, Co-
ast”, dunque, il patrimonio
agroalimentare italiang, uni-
co al mondo per qualith e as-
salg.ligmo, sifonderh con
mEEonale per per-
%uﬂn al turista di goﬁre‘
delle bellexze della nostra ter-
ra, facendolo sentize “n casa
sua”,
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10/11 marzo 2015
HOTEL RAITO |

Vietri sul Mare - Salerno

hotel restaurant

business community Www.hiorecoast.it

I ariends enposiirict
TOEEF FROIEN BORDE TARABCL] FORMALED MOCA ]
a.::mlm ﬂam FELCE MO LK IO CARI LG
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Convegno

OGGI,ORE10

Ad maugurare «Ho. Re. Coastr
alPhoiel Raito di Yietri sul Mare
sard i convegno «Tounfam
exparience~ interveranno
Fabicla Sfodera, Docente di
Marketing e Marketing ded
Turiomo a«l.a Saplenza di
ARoma; Lucia Scapolatiello,
presidente del Gruppo Alberghi
Turismo e TempoLiberodi
Confindusiria Salemo; Gennaro
Pisacane, presidentedel
Consorzio Turistico Amalfich
Guaiita: Vincenzo Lamberti,
Amministratore di Lambesh
Farine; Carmine D’Alsssio, Coo
deli’agenzia di comunicazione

MTN Company.
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VIETRI SUL MARE

D VIETRISULMARE

Cala il sipario, con un grandis-
simo seguito da parte di opera-
tori wristicl nazionali ed inter-
nazionali, sulla seconda edi-
zione di "Ho. Re. Coast” che si
€ conclusa ieri pomeriggio
all’'Hotel Rzito dopo una due
giorni ricca ed entusiasmante.

Un vero e proprio viagglo
tra i sapori Internazionali alla
scoperta di variegate e succu-
lente soluzioni gastronomiche
che hanno dato I'opportunit
al partecipanti di avere un
punto d'osservazione privile-
giato sul mondo dell’enoga-
stronomia allo scopo di cnstru-
ire per le proprie strutture

un’offerta ristorativa a 360°.
L'iniziativa, alla sua seconda
edizione dopo I'esperienza
dello scorso anno ad Amalf, @
stata promossa dall’azienda
Lamberd I'arine e dall’agenzia
di comunicazione Min Com-
pany, con il patrocinio della
Regione Campania, del Comu-
ne di Vietri sul Mare, della Ca-
mera di Cominercio di Saler-
no, di Confindustria Salerno e
dell’Associazione Cava Svilup-
po ed ha visto partecipare 320
persone che per due giorni si
SON0 Mossi in un’area espositi-
va di circa 600 metri guadrati,
partecipando a tre workshop/
show cooking ed a un conve-
gnn sull'esperienza turistica.

“HoReCoast” fa il pienone di operatori

Inizialmente prevista la pre-
senza di 50 aziende pronte a
presentare la prelibatezza del
propri prodotti, diventatiin it
nere piundi 70, a testimonianza
del prestigio dell’evento. .
Questi | numeri che hanno
spinto gli organizzatori, Vin-
cenzo Lamberti di lLambert
Farine e Carmine 1Y’Alessio di
Mtn Company, a dirsi soddi-
sfatti e stimolati a fare sempre
meglio: «Si conclude un’espe-
rienza a dir poco entusiasman-
te- hanno detto g organizza-
tori- abbiamo avuto un riscon-
tro eccezionale e questo ci
spinge a pensare alla prossima
esperienzan.
U0 Al REEPYATA




